
COUTEAU GÉNOISE 30CM EN INOX

Référence: 4610701

Description
Lame de 30 cm : adaptée aux grandes pièces pâtissières.
Découpe précise : favorise des tranches régulières.
Spécial pâtisserie : idéal pour génoises et biscuits.
Finition soignée : facilite le travail de précision.
Usage professionnel : adapté aux pâtisseries, boulangeries et restaurants.

Caractéristiques

Couleur: INOX

Matière: ACIER INOXYDABLE

Largeur: 68 mm

Longueur: 500 mm

Hauteur: 25 mm

Poids: 0.22 kg
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